Wir verkochen frisches
Gemiise der Saison,
Produkte aus der Region,
von Freund*innen der Natur,
die dem Boden Sorge tragen.

Horai, Biopartner,

Kiing & Steiner, Fungi Futuri,
Kooperation Feldmoos,
Miihle Hindelbank,

LeguVegu ...

Milchprodukte & Eier: CH

Bei Fragen zu allergenen Zutaten
informieren wir dich gerne.

Alle Preise sind in Schweizer Franken
angegeben und enthalten 8.1% MwST.
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ZIRKUS

Tavolata
Gerichte fiir die Mitte des Tisches:
pro Person empfehlen wir 2-3 Teller

Brot 8.00
Hausgemachtes Sauerteigbrot mit Rauchtofu-
Nori-Créme

& Chis 11.00
Alpkase mit Senf-Créme-Fraiche,
Fenchelsamen, Brunnenkresse & Hefetoast

Gazpacho 9.00
Radiesli, Kresse, Sauerklee, Rapsdl,
schwarzer Pfeffer & Hefetoast

Melon 11.00
Wassermelonen-Rettich, Vinaigrette,
Blutampfer, Thymian

Lattich 15.00
Gebratener Mini-Lattich, Miso-Dressing,
Kirbiskerne & Fenchelsamen

Salade Rouge 9.00
Trevisio Rosso, Castelfranco, Randen,
Radiesli, Meerrettich, Tamari & Sesam

Camembert a deux 19.00
Camembert aus dem Ofen mit Pastis,
Salbei & Sauerteigbrot

Kimchi 13.00
Kimchi im Kichererbsen-Bierteig,
Sonnenblumenkernenmayo

& Friihlingszwiebelstaub

Patatas 8.00 / 14.00
Doppelt frittierte Kartoffelschnitze
mit Aioli & Salsa

SOLO

Nach Tagesangebot:

die Suppe 11.00
mit Sauerteigbrot

Lavasheria 17.00
2 gefiillte Weizenfladenbrote

die Pasta 21.00
Extra grosse Portion +4.00
das Andere 23.00
Extra grosse Portion +4.00

BURGER

Veganes Brioche, Panisse, Rotkraut,
marinierte Randen, Radieschen,
vegane Sonnenblumenkernmayo.

mit Salat 26.00
mit Patatas 27.00

BIMBANO

Kinderpasta 8.00
mit/ohne Tomatensauce

Patatas 8.00
Doppelt frittierte Kartoffelschnitze, Ketchup

ENCORE

Green Dreams 7.00
Pistazieneis, schwarzer Sesam

Tresse Perdue 13.00
Butterzopf mit Vanille-Créeme-Fraiche & Apfel

Hausgemachte Kuchen 6.00



